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Le diraspa-pigiatrici della serie OPTIMA sono state costruite per 
ottenere una lavorazione soffice del prodotto.
Le macchine sono di moderna concezione ed hanno accorgimenti 
come il variatore di velocità del battitore e in alcuni modelli anche 
del cestello. I rulli in gomma sono regolabili dall’esterno a mezzo 
volantini e si muovono su dei binari. Il cestello è interamente 
costruito in acciaio inox ed ha fori arrotondati a profondo 
stampaggio per prevenire la lacerazione dei raspi. Per le uve più 
delicate è disponibile il cestello in materiale plastico.
Le diraspa-pigiatrici serie OPTIMA consentono di lavorare in 
qualsiasi maniera l’utilizzatore preferisce: diraspare poi pigiare, 
diraspare senza pigiare o soltanto pigiare.
La macchina è completa di vasca raccolta mosto con attacco 
tubo per il collegamento di pompe aspiranti. Nel caso in cui 
l’utilizzatore voglia utilizzare pompe monovite o a rotore ellittico 
già complete di vasca di ricezione, è sufficiente sfilare la vasca 
raccolta mosto.
Le diraspatrici serie OPTIMA sono interamente smontabili con 
estrema semplicità per un accurato lavaggio anche nelle parti più 
nascoste.
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The destemmer-crusher machines in the OPTIMA range, have been 
designed for the soft pressing of the product. The machines are 
of modern conception and have special details such as the beater 
speed variator and also a basket in some model. Rubber rollers 
are adjustable by using two hand wheels and are also mobile. The 
sheeting of the drum (cage) is made in stainless steel with round 
countersunk holes to avoid maceration of the fruit and keeps the 
grapes stem intact. For difficult grapes is available as option the 
drum plastic made.
The destemmer-crushers OPTIMA range allow the user to work in 
several ways: stem and crush, to stem without crushing, or only to 
crush.
The machine is supplied with a must gathering tank with a fitting 
for the connection with suction pumps. Those who want to use 
monoscrew pumps or elliptical rotor pumps, have just to remove the 
must tank from its slides.
The destemmer OPTIMA can be entirely disassembled for cleaning 
even the most hidden parts.

Les égrappoirs-broyeurs de la série OPTIMA ont été construits pour 
obtenir un traitement doux du produit.
Les machines sont de conception moderne et disposent de 
caractéristiques telles que le variateur de vitesse du batteur et, dans 
certains modèles, également du panier. Les rouleaux en caoutchouc 
sont réglables de l’extérieur à l’aide de volants et se déplacent sur 
des rails. Le panier est entièrement fabriqué en acier inoxydable 
et comporte des trous arrondis moulés profonds pour éviter la 
déchirure des tiges. Pour les raisins les plus délicats, un panier en 
plastique est disponible.
Les égrappoirs-broyeurs de la série OPTIMA permettent de travailler 
selon la manière souhaitée par l’utilisateur: égrappoir puis foulé, 
égrappoir sans presser ou simplement foulé.
La machine est équipée d’un réservoir de récupération du moût 
avec raccord de tuyau pour connecter les pompes aspirantes. 
Si l’utilisateur souhaite utiliser des pompes monovis ou à rotor 
elliptique déjà équipées de réservoir de réception, il suffit de retirer le 
réservoir de récupération du moût.
Les égrappoirs de la série OPTIMA sont entièrement démontables 
avec une extrême simplicité pour un lavage en profondeur même 
dans les parties les plus cachées.
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1610 OPTIMA 50 4 ÷ 6 700x1.705x1.337 1,85 TF 223

1630 OPTIMA 80 7 ÷ 9 910x1.952x1.200 1,85 TF 257

1650 OPTIMA 160 12 ÷ 16 1.000x2.190x1.360 2,20 TF 355
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